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Nasim badatelskym zamérem byla vyroba 3D
tiskarny na cokoladu. Narozdil od klasického
tisku z plastoveho filamentu u cokolady je
treba uz béhem tisku chladit natolik, aby
ztuhla. Nahrati a nasledneho ochlazovani
jsme dosahli pomoci tzv. peltierovych c¢lankd,
které z jedné strany hreji, a z druhe jsou
chladné.
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U tiskarny jsme se zamerili
na tisk ruznych 3D objektu
z horké cokolady. Vybrali
jsme prave tento druh,
protoze ma nejvetsi podil
kakaa a podle nasich
hypotéz by tento druh mel
byt  nejstabilnéjsi  po
ztuhnuti. Zaroven jsme
chtéli vyzkouset ruzné
znacky horkych cokolad.

Chlazeni u nasi tiskarny
zajistuji  tvz. peltierovy
clanky, ktere chladi trysky.
Clanky chladi procesorové
chladice. Naopak zahrivani
zajistuje topna spirala

a nasledne excentricka
sroubovice vytlacuje
cokoladu ven. Tiskovy
objem je 19 x 19 x 23.
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Primarnim a nejdulezitéjsim
vysledkem je 3D tiskarna na
cokoladu, ktera je
prestavena y klasicke
tiskarny na filament. Na té
probihaly a budou probihat
tiskove zkousky a zaroven se
budou  pouzivat  ruzné
znacky  cokolad. ¥ Mame
v planu na projektu
pokracovat i po T-Expedici.



